Convivio)

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Convigi%

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

dJENU

[T IO

Semaine du 05/12 au 11/12

Carottes rapées ) Salade de pommes de
vinaigrette Taboulé terre vinaigrette Chou blanc au fromage Macédoine
ciboulette mayonnaise
Lasagne au saumon Emin'cé de boeuf aux Pauplette.d_e veau aux Saucisse de Toulouse [ Pilons de poulet au
p'tits oignons raisins HVE L( paprika
PAS
d'accompagnement car Harlcots verts Coquillettes Lentilles Purée de potimarron
PLAT COMPLET
Edam Fromage blanc sucré Yaourt aromatisé Fraidou Petit suisse sucré
Creme dessert vanille Fruit frais Fruit frais Liégeois chocolat Fruit frais

SJENU

Salade de blé aux p'tits

IrTTv T

Semaine du 12/12 au 18/12

Choux rouges pommes

Cake au saumon et

Céleri mimosa i
légumes et raisins citron, sauce ciboulette Friand au fromage m
Sauté de beeuf D Farfalles, légumes du Volaille farcie sauce au
strogonaff famben HVE persilade soleil et mozzarella miel Paissan pané
PAS
Chousx flevrs persillés Haricots verts d'accompagnement car Pommes nolsettes Pommes vapeur
PLAT COMPLET
—
Petit suisse Sucré Six de savoie Emmental Comte NOP Saint paulin
Fruit frais ComputeH?Epom es (:ompotenﬁpamms Biiche de Noél Fruit frais

E Produit issu de I'agriculture biologique
i

Viande frangaise
{Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

E—’j Plat contenant du porc

7

m Plat végétarien

Produit élaboré sur notre cuisine

LE CHEF ET SON EQUIPE
VQUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra 8lre modifid en cas de défailance d'un fournisseus, ou si des impératifs de service limposent.




